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Von der Fischindustrie 
zur Lebensmittelindustrie 
Die Firma Taabbel wurde 1896 in Thisted 
gegründet. Sie ist eine solide und stabile 
Firma, die sich von einer kleineren Fisc-
hindustrie zu einem hochtechnologischen 
Betrieb entwickelt hat. Taabbel ist unter 
den führenden Firmen auf dem Markt 
und produziert heutzutage alle Arten von 
Convenience-Fischprodukten für die 
Catering-Branche im In- u. Ausland.

Dicht am Geschehen
1967 zog die Firma nach Hanstholm an 
die Nordsee, um so dicht wie nur möglich 
an den Fischgründen der Nordsee zu sein. 
Diese strategisch günstige Plazierung 
ermöglicht es Taabbel, nur die besten 
Rohwaren von höchster Qualität direkt vor 
Ort zu beschaffen.

Qualität ist bei TAABBEL das Alpha und Omega

Frische Rohwaren, speziell entwickelte Produktions- und Gefriertechniken sichern hochwertige 
Produkte, die ihren natürlichen Geschmack und Nährwerte behalten.
Taabbel hat eine hoch entwickelte Qualitätskontrolle bestehend aus Laboranten und Biologen. 
Dadurch stellen wir sicher, dass unsere Produkte den internationalen Qualitätsansprüchen in der 
Lebensmittelindustrie entsprechen. Dies gilt sowohl für bakteriologische als auch für technische 
Kontrolle. Taabbel hat eine von der EU genehmigte Eigenkontrollen nach dem HACCP-Prinzip, sowie  
eine nach ISO 9002-zertifizierte Reinigung.
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SCHOLLEN

Schollenfilet naturell, ½.
RØ2000: 50-80 g, 5,00 kg/krt.

auch erhältlich als ¼:
RØ4005: ¼ 50-80 g, 5,00 kg/krt.

Paniertes Schollenfilet, ½.
RØ2100: 70-100 g, 5,00 kg/krt.
RØ2105: 100-130 g,5,00 kg/krt.

auch fertiggebraten erhältlich:
RØ2115: 70-100 g, 5,00 kg/krt.
RØ2420: 70-100 g, 2,00 kg/krt.

Paniertes Schollenfilet, ¼.
RØ4100: 40-70 g, 5,00 kg/krt.
RØ4105: 70-100 g, 5,00 kg/krt.

Vorgebackenes ¼ Schollenfilet 
geformt, m/ Hollandaise/Krabben. 
RØ6513: 100 g,  5,00 kg/krt.

Vorgebackener »Meeresbutt«.
RØ2550:  95 g,  5,00 kg/krt.

Auch paniert für den Gebrauch in 
der Friteuse erhältlich:
RØ2150:  85 g, 5,00 kg/krt.

Vorgebackenes, doppeltes 
Schollenfilet.
RØ3500: 140-160 g, 5,00 kg/krt.

- people enjoy our seafood!*Alle Produkte sind praktisch grätenfrei

Vorgebackenes Schollenfilet m/ 
Schinken, Brokkoli & Käse. .
RØ6543: 180 g, 5,76 kg/krt.
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Vorgebackenes, doppeltes 
Schollenfilet mit Krabben & Dill. 
RØ6500: 160-190 g 5,00 kg/krt.
RØ6532: 180 g, 5,76 kg/krt.

Auch paniert für den Pfannenge-
brauch erhältlich:
RØ6100: 150-170 g, 5,00 kg/krt.



SEELACHS

Seelachsfilet naturell,
SE2000: 130-150 g 5,00 kg/krt.

Auch paniert erhältlich:
SE2100: 130-160 g, 5,00 kg/krt.
SE2107: 70-100 g, 5,00 kg/krt.

Vorgebackenes Seelachsfilet m/ 
Gewürzkräutern.
SE2501: 140-160 g 5,00 kg/krt.

Auch erhältlich mit Käse- & 
Takko-Panierung:
SE2514: 140-160 g, 5,00 kg/krt.

Vorgebackenes Seelachsfilet m/ 
Käse-& Zitronenpfefferpanierung.
SE2505: 60-90 g, 5,00 kg/krt.

Auch erhältlich mit Käse- & 
Takko-Panierung:
SE2506: 60-90 g, 5,00 kg/krt.

Meunieregebratenes Seelachsfilet, 
gefaltet.
SE5625: 140-170 g 5,00 kg/krt.

Vorgebackene Seelachsportion m/ 
Cordon Bleu.
SE7530: 180 g, 6,48 kg/krt.

Vorgebackener »Flipper-Seelachs« 
SE7543: 180 g, 5,40 kg/krt.

Auch erhältlich als:
SE6543: 120 g, 5,40 kg/krt.
SE6503: 150 g, 5,10 kg/krt.

Vorgebackener »Flipper-Seelachs« 
m. Krabben & Dill.
SE7548: 180 g, 5,40 kg/krt.

Auch erhältlich als:
SE6548: 150 g, 5,10 kg/krt.

Vorgebackener »Mini-Flipper-
Seelachs« m/ Maispanierung 
(Gluten-u. Lactosefrei).
SE7555:  80 g,  5,04 kg/krt.

Auch erhältlich als:
SE7538: 160 g, 5,28 kg/krt.

Vorgebackener Seelachs 
»Fischli« (Fischform).
SE7560:  60 g,  5,00 kg/krt.

- people enjoy our seafood! *Alle Produkte sind praktisch grätenfrei



SEELACHS

Seelachs-Gratin m/ Zitrone.
SE7720: 160 g, 6,40 kg/krt.

Seelachs-Gratin »Skagen«.
SE7740: 160 g, 6,40 kg/krt.

Seelachs-Gratin »Bordelaise«.
SE7760: 160 g, 6,40 kg/krt.

- people enjoy our seafood!*Alle Produkte sind praktisch grätenfrei

Ebenfalls in unserem Angebot haben wir 150g 
»Flipper-Seelachs« mit folgenden Füllungen:

         SE6501:  Tomate.
         SE6505:  Porree.
         SE6515:  Cordon bleu.

Fischspiess m/ Tempura-Pa-
nierung.
SE7520: 150 g, 6,00 kg/krt.

Vorgebackener »Flipper-Seelachs«.
SE7535: 160 g, 5,28 kg/krt.

Auch erhältlich als 
»Mini-Flipper- Seelachs«:
SE7550  80 g,  5,04 kg/krt.

Seelachs-Gratin m/ Mandeln.
SE7710: 160 g, 6,40 kg/krt.



- people enjoy our seafood! *Alle Produkte sind praktisch grätenfrei

DORSCH

Dorschfilet naturell (tails),
TO2000: 80-150 g, 5,00 kg/krt.

Vorgebackenes Dorschfilet,
TO2500: 140-160 g, 5,00 kg/krt.

Auch paniert für den Gebrauch in 
der Friteuse oder Pfanne ehältlich:
TO2110: 140-160 g, 5,00 kg/krt.

Dorsch -Loins naturell,
TO4000: 100-130 g, 5,00 kg/krt.

Vorgebackener »Flipper-Dorsch«,
TO7500: 160 g, 5,28 kg/krt.

Auch paniert für den Gebrauch 
in der Friteuse oder Pfanne er-
hältlich:
TO7115: 150 g, 5,40 kg/krt.

Vorgebackener
»Miniflipper-Dorsch«,
TO7501:  80 g, 5,04 kg/krt.

Vorgebackene Dorsch-Nuggets,
TO7528:  25 g, 5,00 kg/krt.

Vorgebackener »Miniflipper-Dor-
sch« m/ Limette,
TO7552:  80 g, 5,04 kg/krt.

Vorgebackener Dorsch-Burger,
AP7507:  75 g, 5,40 kg/krt.

Vorgebackene »Dorsch-Frilette«,
AP7550:  50 g, 7,00 kg/krt.



- people enjoy our seafood!*Alle Produkte sind praktisch grätenfrei

»Mini-Nordsee-Dorsch« 
m. Limette/Koriander.
TO2552:  50 g,  5,00 kg/krt.

Vorgebackener »Mini-Dorsch«.
TO2550: 90-100 g, 5,00 kg/krt.

»Mini-Nordseedorsch« 
m/ Gemüse mariniert.
TO2553:  50 g,  5,00 kg/krt.

Fischfrikadellen, grobgehacht
FR1060T: 60 g, 5,00 kg/krt.
FR1080T: 80 g, 5,00 kg/krt.

DORSCH

Taabbel ist in Zusammenarbeit mit seinen Kunden angewachsen. 
Der Betrieb umfasst heute 30000 m2 und beschäftig 150 Mitarbeiter.

Die Entwicklung der Produkte und Produktionsmethoden, sowie die enge 
Zusammenarbeit mit unseren Kunden, sind Grundlage für den Erfolg des 
Betriebes.

Wir haben eine eigene Entwicklungsabteilung mit einem grossen techni-
schen und kreativen Stab, deren wichtigste Funktion die Produktentwick-
lung & die Entwicklung der Produktionsmethoden ist.
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LACHS

Vorgebackener »Mini-Lachs«.
LA2555: 50 g, 5,00 kg/krt.

Vorgebackener »Flipper-Lachs« 
mit Porree.
LA6505: 150 g, 5,10 kg/krt.

Vorgebackener »Flipper-Lachs« 
mit Spinat.
LA6547: 150 g, 5,10 kg/krt.

Vorgebackener »Flipper-Lachs«.
LA7500: 160 g, 5,28 kg/krt.

Auch erhältlich als:
LA7505: 110 g, 5,50 kg/krt.

Lachslasagne mit Brokkoli.
LS8800:  350 g, 8,40 kg/krt.

Vorgebackene Lachs-Nuggets.
LA7528:  25 g, 5,00 kg/krt.



DIVERSE

Vorgebackenes
»Miniflipper Grenadier«,
GR7550:  90 g, 5,04 kg/krt.

Vorgebackenes »Kap-Hecht Filet«, 
HA2500: 130-170 g, 5,00 kg/krt.

Kap-Hecht Gratin »Bercy« 
(Bordelaise)
HA7761: 180 g, 6,48 kg/krt.

Panierter Garnelen-Burger.
RB7070:  85 g, 5,95 kg/krt.

- people enjoy our seafood!*Alle Produkte sind praktisch grätenfrei

Hummersuppe.
HS7050: 5 x 1 kg Beutel, 5,00 kg/
krt.

Warmwasser-Garnelen, 
vorgebacken.
VR2500:  10-12 g,  5,00 kg/krt.



Chinesische Krebsschwänze in 
Lake, 900 g Abtropfgewicht, 
KL0900: in Plastik, 6 Eimer/Krt.

GARNELEN

Luxus »Koral« Garnelen in Lake, 
200, 400, 900 g. Abtropfgewicht, 
ct. 100/200 & 200/300, 
pro. Krt. 6 Eimer. 
Warennummer: RL-

Surimi »flakes« in  Lake.
CL0900:  900 g Abtropfgewicht.

- people enjoy our seafood!



- people enjoy our seafood!

GARNELEN

Warmwasser-Garnelen (Black 
Tiger) in Lake, 900 g Abtropfge-
wicht,
ct. 30/40, 60/90 & 90/120,
6 Eimer/krt.
Warennummer: BL-

Taabbel hat langjährige Erfahrung in der Behandlung und Veredelung von 
Garnelen. Sie machen einen grossen Teil der täglichen Produktion aus.

Taabbel hat jahrzehntelange Erfahrung mit dem Kochen, Schälen, 
Zusammensetzung der Lake und der Aufbewahrung, welches Produkte 
von höchster Qualität sichert.

Taabbel ist heute einer der wenigen dänischen Betriebe, der frische 
Garnelen, gelandet von dänischen Booten, kocht und schält.

Im Bereich der Warmwasser-Garnelen (Penaeus) die aus Asien kommen, 
sorgt ein Einkäufer/Qualitätsmitarbeiter vor Ort dafür, dass die Rohwaren 
unseren Anforderungen entsprechen. 
Unser Fokus liegt hierbei auf folgenden Schwerpunkten: Qualität der Ware, 
Produktionsprozesse, Hygienestandard und ethische Standards. 
Durch den Mitarbeiter, der physisch vor Ort ist, können wir einen hohen 
Qualitätsstandard bei unseren Produkten gewährleisten.

Warmwasser-Garnelen in Knob-
lauchöl, 450 & 900 g 
Abtropfgewicht, ct. 30/40, 
im Glas. 2 Gläser/krt.
Warennummer: VO- oder BO-



- PEOPLE ENJOY OUR SEAFOOD!
P. Taabbel & Co. A/S - DK-7730 Hanstholm

Tlf.: +45 9796 1677  *  Fax: +45 9796 1244  *  E-mail: taabbel@taabbel.dk
Internet: http:\\www.taabbel.dk
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